CZ 37229 U1

UZITNY VZOR

(21) Cislo prihlasky: 2023-40954
(19 (22) Prihlaseno: 04.05.2023
e KA (47) Zapsino: 09.08.2023

(11) Cislo dokumentu:

37 229

(13) Druh dokumentu: Ul
(51) Int. Cl.:

A23B 7/148

(2006.01)

URAD
PRUMYSLOVEHO
VLASTNICTVI
(73)  Majitel:
Mendelova univerzita v Brné€, Brno, Cerna Pole, CZ
(72)  Pavodce:
doc. Ing. Josef Balik, Ph.D., Lednice, CZ
Ing. Pavel Hic, Ph.D., 93504 Devic¢any, SK
Ing. Petra Omastova, Lanzhot, CZ
Ing. Anna Némcov4, Dr., Podivin, CZ
Ing. Miroslav Horak, Ph.D., Modfice, CZ
Ing. Petr Snurkovi¢, Ph.D., Straznice, CZ
(54) Nazev uzitného vzoru:

Rizena atmosféra pro skladovani plodia
asijskych merunék

Utad priimyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda predmét uZitného vzoru
spliiuje podminky zptisobilosti k ochrané podle § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.



20

25

30

35

40

45

50

55

CZ 37229 Ul

Rizena atmosféra pro skladovani plodu asijskych merunék

Oblast techniky

Technické feseni se tyka fizené¢ho prostredi pro skladovani plodu asijskych merunék.

Dosavadni stav techniky

Meruiika je v CR oblibenym ovocnym druhem péstovanym u nds zejména v teplejich regionech.
Pivodem je z Ciny a do Evropy se dostal pfes Arménii. Botanicky patii do stejného fadu a celedi
odriidy meruiiky asijského typu rozsitené v Cing, které vynikaji vy3§i odolnosti viigi abiotickym
jevum a Casto také vy$Sim obsahem kyselin v dob¢ zralosti (napf. Chuan Sin, Moi Chua Sin, In Bej
Sin, Mai Che Sin, Juan Sin).

Intenzita prodychdvani zasobnich latek skladovanych plodii zdsadné ovliviiuje jejich procesy zrani
atrzni kvalitu (vzhled, cerstvost, pevnost plodd aj.) a muze byt regulovana vné&jSimi
mikroklimatickymi parametry skladovani napt. teplotou a plynnym slozenim atmosféry. DalSim
vyznam faktorem, ktery zkracuje skladovani a zhorsuji kvalitu skladovanych plodd, je ztrata jejich
Cerstvosti a hmotnosti transpiraci. Spravné nastaveni podminek poskliziiového skladovani se lisi
podle ovocného druhu a fyziologickych vlastnosti plodi. Asijské odridy merunck se lisi od
evropskych odrid ve fyziologickych projevech zejména v prubéhu poskliziiového dozravani
a praveé optimalizace podminek skladovani je prostfedkem fizeni dozravani plodt a prodlouzeny
jejich uchovatelnosti v Cerstvém stavu.

Cilem tohoto technického feSeni bylo najit vhodné prostiedi skladovaciho prostoru pro skladovani

plodt asijskych merunék, aby byly zachovany jejich jakostni parametry i déle po sklizni pied
uvedenim plodt do béznych prodejnich podminek shelf-life.

Podstata technického feSeni

Uvedeného cile bylo dosazeno fizenou atmosférou pro skladovani plodd asijskych merunék,
obsahujicim vzduch s mnozstvim kysliku v rozsahu 1 az 2 % obj., oxidu uhli¢itého v rozsahu
1 az 2 % obj., teplota je vrozsahu 1 az 2 °C a relativni vlhkost v rozsahu 90 az 94 % hmotn.
Pfi uskladiiovani je optimalni, pokud se uvedeného rozsahu teploty dosahne do 24 hodin od
uskladnéni, a uvedeného rozsahu kysliku a oxidu uhli¢itého se dosdhne do 24 hodin po zchlazeni
plodt na vyse uvedenou teplotu.

Vzduch s upravenym mnozstvim kysliku a oxidu uhlicitého se ziska naptiklad technologickym
zatizenim pro LO sklady (nizky obsah kysliku) nebo ULO (velmi nizky obsah kysliku).

Toto technické feSeni umoznuje udrzeni kvality ploda asijskych merunék pod dobu minimalné
30 dnti pfed uvedenim plodt do béznych prodejnich podminek shelf-life.

Priklady uskutecnéni technického feSeni

Priklad 1

Rizend atmosféra pro skladovani plodii asijskych merunék obsahuje vzduch s obsahem 1,0 % ob;.
kysliku, 1,0 % obj. oxidu uhli¢itého, teplota je 1,0 °C a relativni vlhkost je 90 % hmotn.
Teploty se dosahne do 24 hodin. Obsah kysliku a oxidu uhli¢itého se dosahne po zchlazeni plodu
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do 24 hodin. Skladovanim merunék odrudy Mai Che Sin v uvedenych podminkach byla dosaZzena
prodejni skladovatelnost plodd 33 dnt. Kdyz byly plody skladovany pii béznych podminkach
20 °C a normalnim sloZeni atmosféry, zkratila se skladovatelnost plodti na 7 dnt.

Priklad 2

Rizena atmosféra pro skladovani plodi asijskych merunék obsahuje vzduch s obsahem 2,0 % obj.
kysliku, 2,0 % obj. oxidu uhli¢itého, teplota je 2,0 °C a relativni vlhkost je 94 % hmotn.
Teploty se dosdhne do 24 hodin. Obsah kysliku a oxidu uhli¢itého se dosahne po zchlazeni plodii
do 24 hodin. Skladovanim merunék odridy In Bej Sin v uvedenych podminkach byla dosazena
prodejni skladovatelnost plodi 30 dnti. KdyZ byly plody skladovany pfi béznych podminkach
20 °C a normalnim slozeni atmosféry, zkratila se skladovatelnost plodti na 7 dna.

Prumyslova vyuzitelnost

Predkladané technické feSeni lze vyuzit pti skladovani vypéstovanych a dovazenych plodi
asijskych merunck.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Rizena atmosféra pro skladovani plodii asijskych merunék, vyznaéujici se tim, Ze obsahuje
vzduch s obsahem kysliku v rozmezi od 1 do 2 % obj., a oxidu uhli¢itého v rozmezi od 1 do 2 %
obj., ma teplotu v rozmezi od 1 do 2 °C a relativni vlhkost v rozmezi od 90 do 94 % hmotn.
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