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Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele

Utad priimyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda predmét uZitného vzoru
spliiuje podminky zptisobilosti k ochrané podle § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.
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Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele

Oblast techniky
Predkladané technické feSeni se tyka chmelové limonady. Jedna se o nealkoholicky napoj

vyrobeny ze sladu anebo sladového vytazku, chmele a dalSich ptirodnich aditiv. Tato limonada je
sycena smesi kvasnych plynt, které vznikly pii fermentace mostu révy vinné.

Dosavadni stav techniky

Zakladem limonady (nealkoholického napoje) podle tohoto technického feseni je pivni mladina,
ktera vznika po ptidani chmele do sladu anebo sladového vytazku pti vyrob¢ piva.

Terminem limonada se oznacuje takovy nealkoholicky napoj, ktery v Ceské republice splituje tyto
statni potravinaiské normy: podle vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. smi mit nejvyse 0,5 % objemovych
jednotek etanolu pfi teploté 20 °C. Pficemz se jedna o ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny
z pitné vody, népojovych koncentratd nebo surovin k jejich piipraveé, zpravidla syceny oxidem
uhli¢itym.

Doposud je pro praktické vyuziti v potravinarském sektoru pouzivan oxid uhlicity, ktery je vyrabén

riznymi prumyslovymi zplsoby.

Aktualné existuje velké mnozstvi limonad, které jsou na bazi ptirodnich slozek i syntetickych
preparatil. Piikladem jsou uZzitny vzor CZ 15166 Ul, kde se jedna o pivni limonddu, CZ 15165 Ul,
ktery popisuje sladovou limonadu a CZ 17685 U1, popisujici limonadu na bazi mladiny. VSechny
tyto limonady jsou syceny prumyslové vyrabénym oxidem uhli€itym.

Podstata technického feSeni

Predkladané technické feseni se tyka limonad na bazi chmele, které jsou syceny kvasnym plynem,
ziskanym pii fermentaci mostu révy vinné. Kvasny plyn se primarné sklada z oxidu uhli¢itého
(CO»), ktery vznika pfi alkoholové fermentaci mostl, pfiCemz paraleln€ s timto procesem navic
vznika tada dalSich volatilnich latek jako naptiklad esterti, které zabezpecuji ovocné aroma,
a vyssich alkoholt, které toto aroma podporuji. Uvedené volatilni latky jsou soucasti kvasnych
plynt a dodavaji vyslednému napoji charakteristickou chut’ a vini, které jsou senzoricky zajimavé
pro spotiebitele v potravinatském primyslu. Vyhodou piedlozeného technického feseni je tedy
jeho unikatni chut’ a aroma, které jsou zcela jedine¢né, a vyznamna ptidana hodnota je, Ze se jedna
o ¢isté prirodni produkt. Tedy produkt bez syntetickych nahrazek.

Terminem slad se rozumi slad nebo sladovy koncentrat, vyrobeny ze sladu zpiisobem, kdy se slad
zahu$t'uje pomoci odpaieni vody.

Terminem chmel se rozumi chmel nebo granulovany chmel. Lze je zakoupit od jinych pivovara.

Terminem studené chmeleni se rozumi chmeleni (tedy pfidani chmele do pfipravovaného napoje
a jeho macerace), které trva alespon 24 hodin pii teploté nizsi nez 7 °C.

Predmétem predkladaného technického feseni je syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele, ktery
obsahuje slad v mnozstvi od 10 do 50 % hmotn., chmel v mnozstvi od 0,1 do 2,5 % hmotn., ovocné
stavy v mnozstvi od 1 do 30 % hmotn. a vodu, pfi¢emz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny
z fermentace mostu révy vinné v mnozstvi od 6 do 8 g/1.


https://cs.wikipedia.org/wiki/Ethanol
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Napoj ma karamelovou barvu (diky pfidanému sladu), chmelové aroma a chut’ a disponuje 1 az
30 % hmotn. ovocnych $tav.

Kvasné plyny pro syceni uvedeného néapoje lze ziskat naptiklad podrobenim mostu révy vinné
alkoholovému kvaseni, s vyhodou pfi teploté v rozmezi od 15 do 20 °C, pomoci kvasinek
Saccharomyces cerevisiae. Z 1 1 mostu lze vyrobit cca 60 1 kvasného plynu, obsahujiciho kromé
majoritniho CO» i dalsi produkty t€¢kavé povahy (naptiklad estery a vyssi alkoholy), vodni paru
a etanol.

Ovocna §tava je s vyhodou vybrana ze skupiny zahrnujici citronovou $tavu, grepovou $tavu,
zazvorovou $téavu.

V jednom provedeni je mnozstvi chmele v syceném nealkoholickém napoji na bazi chmele
v rozmezi od 0,1 do 0,5 % hmotn., s vyhodou 0,2 % hmotn.

Vyroba uvedeného sycené¢ho napoje na bazi chmele spocivd ve smichani vodného roztoku sladu
nebo sladového koncentratu (mnozstvi sladu je 10 az 50 % hmotn. vysledného napoje) s chmelem
(0,1 az 5% hmotn. vysledného napoje) pfi teploté cca 25 °C. Nésledné se provede studené
chmeleni (macerace, louhovani) pfi teploté¢ cca 4 °C po dobu 3 az 10 dni. Odstrani se hrubé
usazeniny a ke smési se pfida ovocna §tava v mnozstvi od 1 do 30 % hmotn. vysledného napoje.
Vysledna smés se nasyti kvasnym plynem, ziskanym pfi fermentaci mostd révy vinné, na kone¢ny
obsah kvasnych plynil od 6 do 8 g/litr vysledného napoje. Pokud se pouzije aromaticky chmel, Ize
ptred studenym chmelenim celou smés zahtat na teplotu cca 70 °C po dobu 30 az 60 minut.

Vjednom provedeni obsahuje uvedeny syceny nealkoholicky ndpoj slad v mnozstvi
15,5 % hmotn., chmel v mnozZstvi 0,2 % hmotn., citronovou §tavu v mnozstvi 3 % hmotn.
a vodu, pficemz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/l.

V jednom provedeni obsahuje uvedeny syceny nealkoholicky napoj slad v mnozstvi 20 % hmotn.,
chmel v mnozstvi 0,2 % hmotn., grepovou §t'avu v mnozstvi 30 % hmotn. a vodu, pfi¢emz uvedeny
napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné v mnozstvi od 6 do 8 g/l.

V jednom provedeni obsahuje uvedeny syceny nealkoholicky napoj slad v mnozstvi
13,5 % hmotn., chmel v mnozstvi 0,2 % hmotn., zazvorovou §tavu v mnozstvi 5 % hmotn.
a vodu, pricemz uvedeny ndpoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/1.

Piiklady uskuteénéni technického feSeni

Kvasné plyny z fermentace mosti révy vinné byly ziskdny nasledujicim zptisobem:

Most révy vinné o cukernatosti 22,5 °NM byl podroben alkoholovému kvaseni pfii teploté 17 °C
pomoci kvasinek Saccharomyces cerevisiae. Z 1 1 moStu, vzniklo 601 kvasné¢ho plynu,
obsahujicitho kromé majoritniho CO; i dalsi produkty t€kavé povahy (naptiklad estery a vyssi
alkoholy), vodni paru a etanol. Takto ziskany kvasny plyn byl pouzit k syceni napojt, vyrobenych
dle ptikladi 1 az 3.

Priklad 1

Vodny roztok obsahujici pSeni¢ny sladovy koncentrat s koncentraci 15,5 % hmotn. byl pfi
teploté 25 °C smichédn s aromatickym chmelem v mnoZzstvi 8 g/l a prob&hlo studené chmeleni pii
teploté 4 °C po dobu 7 dni. Mladina byla nasledné sto¢ena z hrubych usazenin. Po sto¢eni napoj
obsahoval 2 g/l chmele abylo do né& pfidano 30 g/l citronové §téavy z koncentratu. Takto
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pfipraveny napoj byl nasledné sycen smési kvasnych plynt, zachycenych pfi fermentaci mostu
révy vinné. Mnozstvi pfidané smési kvasnych plynti bylo 6 az 8 g/l1.

Ptiklad 2

Vodny roztok obsahujici pSeni¢ny sladovy koncentrat o koncentraci 20 % hmotn. byl smichan
s aromatickym chmelem v mnozstvi 8 g/l a probéhlo studené chmeleni pfi teploté 4 °C po dobu
7 dni. Mladina byla nasledné stocena z hrubych usazenin. Po sto¢eni napoj obsahoval 2 g/l chmele
a byla do n¢j pfidana grepova §tdva ze 100 % koncentratu, aby koncentrace této Stavy dosahovala
30 % hmotn. z celkové hmotnosti napoje. Takto pfipraveny napoj byl nasledné sycen smési
kvasnych plynti, zachycenych pti fermentaci mostu révy vinné. Mnozstvi ptidané smési kvasnych
plynt bylo 6 az 8 g/l.

Priklad 3

Vodny roztok obsahujici pSeni¢ny sladovy koncentrat o koncentraci 13,5 % hmotn. byl smichan
s aromatickym chmelem v mnozstvi 2 g/l a cela smés byla zahtata na 70 °C po dobu 30 minut.
Nasledné byla zchlazena na 20 °C, poté bylo piidano 5 g/l aromatického chmelu a preb&hlo studené
chmeleni pfi teploté 4 °C po dobu 4 dni. Mladina byla nasledné€ stocena z hrubych usazenin. Po
stoCeni napoj obsahoval 2 g/l chmele a bylo do n¢j ptidana zazvorova st'ava ze 100 % koncentratu,
aby koncentrace této §tavy dosahovala 5 % hmotn. z celkové hmotnosti napoje. Takto piipraveny
napoj byl nasledné sycen smési kvasnych plynti, zachycenych pii fermentaci mostu révy vinné.
Mnozstvi pfidané smési kvasnych plynid bylo 6 az 8 g/1.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele, vyznaceny tim, Ze obsahuje slad v mnozstvi od 10
do 50 % hmotn., chmel v mnozstvi od 0,1 do 2,5 % hmotn., ovocné §tavy v mnozstvi od 1 do 30 %
hmotn. a vodu, pficemz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/l.

2. Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele podle naroku 1, vyznaceny tim, ze ovocna §tava
je vybrana ze skupiny zahrnujici citronovou §t’avu, grepovou $tavu, zdzvorovou stavu.

3. Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele podle naroku 1 nebo 2, vyznaceny tim, Ze obsahuje
slad v mnozstvi 15,5 % hmotn., chmel v mnozstvi 0,2 % hmotn., citronovou §tavu v mnozstvi 3 %
hmotn. a vodu, pficemz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/l.

4. Syceny nealkoholicky napoj na bazi chmele podle naroku 1 nebo 2, vyznaceny tim, Ze obsahuje
slad v mnozstvi 20 % hmotn., chmel v mnozstvi 0,2 % hmotn., grepovou stavu v mnozstvi 30 %
hmotn. a vodu, pficemz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/l.

5. Syceny nealkoholicky ndpoj na bazi chmele podle naroku 1 nebo 2, vyznaéeny tim, Ze obsahuje
slad v mnozstvi 13,5 % hmotn., chmel v mnozstvi 0,2 % hmotn., zazvorovou §tavu v mnozstvi 5 %
hmotn. a vodu, pficemz uvedeny napoj dale obsahuje kvasné plyny z fermentace mostu révy vinné
v mnozstvi od 6 do 8 g/l.
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