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Postup k zlepSeni jakosti a trvanlivosti vjrobki z rostlin.
PtihlaSeno 31. fijna 1918. Chrén&no od 15. prosince 1920.

Pramysl vyrabéjici rostiinné potraviny z plodin polnich i zahradnich a jakého-
koliv ovoce omezoval se posud na konservovani hmot rostlinnych teplem riizného
stupnd. Tepelné zplisoby zpracovaci nebyly schopny v mnoha pfipadech zuSlechtiti
sou€asn® kone€ny vyrobek tak, jak by dle poZadavki spotfebitell a obchodu
bylo tfeba. Chemické sloZeni vyrobkil zfistdvalo jednoduché, zboZi podrZelo u kofenit
a hliz zemitoy pfichut, u zeleniny zipach sena, y ovoce pak zahuStEnim 3fav pfe-
bytkem tfislovin chuf trpkou.

Kromé& téchto jednoduchych postupft slouZicich vyhradné k uchovdvani na
delsf dobu jest u nékterych vyrobki zasahovano ido vnitfniho sloZeni hmoty pocho-
dem biologickym. Pomoci mikroorganismi zavedené kvaseni méni surovinu, zlepSuje
ji v konefny vyrobek., Zmény takto docilené jsou velmi pomalé a nelze jich vSude
vyvolati. JelikoZ zakladaji se &dste¢né na okyslitovani uritych souldsti suroviny,
byly &in&€ny pokusy dociliti vysledku stejného okysli€ovinim umélym. Podnes
znamé zphisoby vak okysliCujici prostfedek uvadéji ve styk se surovinou v mnozstvi
a koncentraci zcela libovolng a ponechdvaji pochod tiplné sém sobg, takZe vyvolavaji
tiplné rozruSeni zdkladniho sloZeni hmoty (viz rak. patent & 8796, kde semeno
kdvy zrnkové okyslifovidnim kyslikem pozbyvd své soudrZnosti za soulasného
zvétSeni romérd) nebo vylou€eni urité znalné &asti suroviny, kterd co ssedlina
se odstrafiuje (viz rak. pat. &is. 22.891). Konelné tyto zndmé pochody dociluji
nieni plisni mou&nych a bileni téZe, coZ jest op&t nekontrolované prudké okysli¢o-
vani (rak. pat. & 74.200 a 49.489).

Predm&tem vyndlezu jest zuZitkovdni podnes nezndmé vlastnosti ozonu,
pozistdvajici v tom, Ze tento okysliCujici prostfedek, pouZije-li se v mnoZstvl
velmi nepatrném, nepomérné slab3im neZ jest nutno, aby vyvoliny byly tifinky
diikladného okysliteni (bileni, rozpad hmoty a vylouleni ssedlin), piisobi pouze
co katalysator, kterym se zavedou chemické pochody ve hmoté rostlinné, které
by jinak samovolné neprobihaly. Vyznainym rozdilem tohoto postupu oproti
drivéjsim jest okolnost, e zde tvofi se nové slouceniny, pfevdzné aromatické
a barevné, kdeZto dfive docilovdan byl rozpad slouenin a zni€eni barviv (bileni).

Rostlinnd suyrovina podrobi se b&hem svého zpracovani piikl. pfi vyrobé
konservované zeleniny, kdvovych ndhraZek z fik@i, kofenii ekanky, cukrové fepy
a jinych hlizovitych plodin a z obilnych zrn, pfi vyrobé okolddy a vyrobkid kakao-
vych, piipravEé ovocnych 3tiv a marmeldd v nZkterém vhodném stupni vyroby
vlivu ozonu o koncentraci zcela ur€ité po dobu rovnéZ presné stanovenou (pokusmo
pomoci rozborii),aby ozon nemohl pfisobiti co &initel rozkladajici, nybrZz aby bylo
dosaZeno pouze Zidaného zuSlecht&ni chuti, viin€ a barvy. Prakticky Ize nutnou davku



ozonu cestou elektrickou 'fi-diii naprosto pfesné Pochod vhodny pak pro zcela
uréity druh zbo#i lZze kaidému odborniku snadno vySetfiti fadoi. soustavaych
.pokusit. V kaZdém pfipadé jest vysledek dosaZitelnym. L

Patentové nédrok:

Postup k zlepSeni jakosti co do chuti, viin& a barvy a trvanlivosti vyrobki
'z rostlin za pouZiti ozonu pfi vyrob& konservované zeleniny, kdvovych nahrazek
z fikt, kofenfi &ekanky, cukrové fepy a jinych hlizovitych plodin a z obilnych.
zrn, vyrobe tokolddy a vyrobkfi kakaovych, pfipravi ovoenych 3fdv a miarmeldd,
nadené tim, Ze ozon zndmym zpfisobem vyrobeny cestou elektrickou za nej-
;plesn¥jsino fizenf koncentrace a doby piisobeni utinkuje na surovinu téméf pouze

o katalysator. N
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