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Néazev vynalezu:

Zpiisob vyroby extraktu z tepelné
zpracovaného di‘'eva, extrakt pripraveny
timto zpilisobem a pouZiti tohoto extraktu
pro alkoholické napoje

Anotace:

Reseni se tyka zplisobu vyroby a pouziti extraktu z
tepelné zpracovaného dieva pro alkoholické napoje.
Extrakt z tepelné zpracovaného dfeva je rozdélen na dveé
senzoricky rozdilné slozky, které 1ze pouzit na dochuceni
alkoholického napoje samostatné nebo soucasné v
ruznych pomérech. Tim je mozné vytvofit produkt s
pozadovanymi organoleptickymi vlastnostmi.
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Zpusob vyroby extraktu z tepelné zpracovaného dieva, extrakt piipraveny timto zpisobem
a pouZiti tohoto extraktu pro alkoholické napoje

Oblast techniky

Predkladany vynalez se tyka vyroby a pouziti extraktu tepelné zpracovaného dieva pro alkoholické
napoje.

Dosavadni stav techniky

V soucasné dobe¢ se fada napoju skladuje v inertnich nadrzich vyrobenych z potravinatrskych plasti,
skla, nerezu, anebo jiného materidlu, které neuvoliluji do napoji zadné chutové a aromaticky
aktivni latky. Nekteré vina a lihoviny se skladuji v novych vypalenych dfevénych sudech napft.
barrique. V pribéhu skladovani alkoholickych napoji v téchto sudech se z jejich vnitini ozehnuté
stény uvolnuji do napoje slozky, které ovliviuji jeho chut a barvu. Sudy jsou pro tento cil
opakovan¢ vyuzitelné jen velmi omezené, protoze se extrahovatelné latky ze dfeva vycerpaji.
To vyrazné zvysuje naklady na vyrobu takovych vin a ostatnich alkoholickych napojt. Z téchto
davodu vyrobcei napoju hledaji levnéjsi alternativy ziskani poZzadované chute a aroma napoje. Patii
sem ruzné fragmentované kusy dieva, které vétsSinou prosly tepelnym zpracovanim tzv. procesem
toustovani. V prabéhu tohoto procesu se dievo vystavi vysokym teplotam v rozmezi 150 az 300 °C
ptipadné ptfimému ohni. V téchto teplotach dochazi k tepelnému degradovani slozek dreva, které
se z velké ¢asti meni na senzoricky prijatelné latky, které obohati vino nebo lihovinu, se kterym se
dostanou do kontaktu. Takto upravené dievo je mozné piimo aplikovat do alkoholického népoje,
anebo se miize extrahovat a az extrakt se pouZzije do vina nebo lihoviny. Pouziti extraktu mé oproti
samotnému dfevu nékolik vyhod. Hlavné usetfeni ¢asu. Aby se chutové a aromatické slozky
vyluhovaly do napoje ze dieva, je potiebny Cas. Pfi pouziti extraktu dojde k okamzité zméneéné
chuti i aroma napoje. Zaroven je mozné urcovat velkost davky, ktera je zavisld jen na mnozstvi
pouzitého extraktu. Samotny extrakt mize byt riznymi zptsoby ptecistovany ¢i upravovany, aby
vytvoril ve vingé, ¢i jiném alkoholickém napoji, pozadované senzorické zmény. V tepelné
zpracovaném dfeve vznikaji i latky, které maji siln€ kyselou chut’ a vyrazny koutovy charakter,
které mohou zhorSit kvalitu vyrabéného napoje. Zpusob piecistovani extraktu tepelné
zpracovaného dfeva a jeho pouziti je pfedmétem tohoto patentu.

Podstata vynalezu

Vynalez se tyka procesu rozdéleni tepeln€ zpracovaného dieva na dvé senzoricky rozdilné slozky,
které lze pouzit na dochuceni alkoholického napoje samostatné nebo soucasné v riznych
pomérech. Tim dokaze vytvoftit produkt s pozadovanymi organoleptickymi vlastnostmi.

Predmétem predkladaného vynalezu je zptisob vyroby extraktu z tepeln€ zpracovaného dieva
pro alkoholické napoje, pii kterém se vysusené dievo zahieje alespon po dobu 2 hodin na teplotu
200 °C a takto zpracované dievo je extrahovano alespoil 60% potravinaiskym lihem, ktery je
nasledné zfiltrovan a filtrat se zbavi alkoholu ve vakuové odparce pfi teploté do 60 °C a tlaku
alespon 20 000 Pa, ¢imZ dojde k rozd¢€leni latek ve vodé nerozpustnych, které po oddéleni tvori
prvni pevnou slozku extraktu a extrak¢ni zbytek, ktery tvori druhou ve vodé rozpustnou slozku
extraktu.

V jednom provedeni se tepelné zpracované dievo $tépkuje a rozemele na frakce pod 2 mm. Takto
upraveny material tepelné zpracovaného dieva se zalije 60% potravinafskym lihem a extrahuje se
minimalné 6 mésict pii pokojové teploté. Ziskany extrakt se filtruje, aby byl ¢iry. Takto ziskany
extrakt se zahuStuje ve vakuové odparce pfi tlaku 0,2 atmosféry do teploty maximalné 70 °C.
V prubé¢hu odparovani se postupné snizuje koncentrace alkoholu v extrakénim zbytku. Aby
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nedoslo k jeho nadmérnému zahusténi, je vhodné po odpaieni poloviéniho objemu extraktu zvysit
podil vody v destilaénim zbytku na % ptivodniho objemu, ¢im se znovu snizi koncentrace alkoholu
v extrakénim zbytku. Nasledné se pokracuje v odpatfovani, ¢im se koncentrace alkoholu bude
postupné snizovat az na nulovou hodnotu. Tim dojde k tvorbé sraZzeniny latek, které jsou
nerozpustné ve vod€. Jde hlavné o senzoricky aktivni latky, které maji siln¢€ barrique charakter bez
koutového aroma. Tato sraZenina se od vodného extrakéniho zbytku oddéli a mtize se pouzit jako
ochucovadlo vina ¢i lihoviny, ktery zvySuje barrique charakter napoje. Bud’ se nechd dosusit
arozemele na jemny prasek anebo se rozpusti v potravinarském lihu a mize se pouzit ve forme
roztoku. Vodna ¢ast destilacniho zbytku je chutové znacné kyseld s vyraznym koufovym
charakterem. Tuto slozku je taky mozné pouzit na Gipravu organoleptickych vlastnosti vina nebo

e

lihoviny. Nejvhodnéjsi je pouzit ji pfimo jako vodny roztok, ptipadné ho stabilizovat alkoholem.

Predmétem predkladaného vynalezu je dale extrakt z tepelné zpracovaného dieva piipraveny vyse
popsanym zpusobem.

Predmétem predkladaného vyndlezu je rovnéz pouziti extraktu z tepeln€ zpracovaného dieva pro

dochuceni alkoholickych napoji. Vyse uvedené senzoricky rozdilné slozky lze pouzit na dochuceni
alkoholického napoje samostatné nebo soucasné v riiznych pomérech.

Piiklady uskuteénéni vynalezu

Stiedova cast dubového dieva o rozmérech 3x2x20 cm byla v pribéhu 24 hodin suSena v susarn¢
Mamerrt 800 pii teplote 110 °C, aby se zbavila vody. Nasledné¢ v prubéhu 2 hodin byla
teplota rovnomérné zvySovana na teplotu 200 °C, ktera se potom udrzovala dvé hodiny. Takto
ziskané tepeln€ zpracované dievo se rozstipalo na tiisky, které se mlely na castice mensi nez 2 mm.
500 g takto upraveného tepelné zpracovaného dieva se zalil na celkovy objem 2500 ml
60% potravinaiskym lihem a ponechal extrahovat minimalné 6 mésici pii pokojové teploté.
Néslednd se extrakt slil a filtroval ptes filtraéni papir. Ciry filtrat se na vakuové
odparce IKA RV 10 control zahu$toval pii tlaku 20 000 Pa a teplote lazné 60 °C do doby, kdy se
odpatil na 30 % pavodniho objemu. Ptidala se destilovana voda na 2 plivodniho objemu
a pokracovalo se v zahu$tovani do % plvodniho objemu. Po odpafeni vétSiny alkoholu se
v extrakénim zbytku vysrazel ve vod¢€ nerozpustny extrakt. Tato Cast extrakéniho zbytku
se odebrala, dosusila v lyofilzatoru a mize byt bud’ rozemleta na prasek, anebo rozpusténa
v pétinasobném mnozstvi potravinaiského lihu. Tento produkt se nasledné davkuje do vina nebo
lihoviny podle senzorickych pozadavkd.

Pramyslova vyuzitelnost

Extrakt je vyuzitelny ve vinafstvi nebo ve vyrobé lihovin jako nahrazka zrani napoje v novych
vypalenych dfevénych sudech.
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PATENTOVE NAROKY

1. Zpusob vyroby extraktu z tepelné zpracovaného dfeva pro alkoholické napoje , vyznacujici
se tim, ze vysusené dievo se zahieje alespon po dobu 2 hodin na teplotu 200 °C a takto zpracované
dievo je extrahovano alespon 60% potravinaiskym lihem, ktery je nasledné zfiltrovan a filtrat se
zbavi lihu ve vakuové odparce pfi teploté do 60 °C a tlaku alespoit 20.000 Pa, ¢imz dojde
k rozdéleni latek ve vodé nerozpustnych, které po odde€leni tvoii prvni pevnou slozku extraktu
a extrakéni zbytek, ktery tvoii druhou ve vode rozpustnou slozku extraktu.

2. Extrakt z tepelné zpracovaného dieva ptipraveny zpisobem podle néroku 1.

3.  Pouziti extraktu z tepelné zpracovaného dieva podle naroku 2 pro dochuceni alkoholickych
napoju.

4. Pouziti podle naroku 3, kde obé senzoricky rozdilné slozky se pouziji na dochuceni
alkoholického napoje samostatné nebo soucasné¢ v riiznych pomérech.
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